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Mukemmel tasarim.

Faydalarla donatilimis.
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Olaganustu basit kullanim.

Zaman, enerji, su, kapladigi alan
veya kullanilan malzeme olsun;,
bizim i¢in, whitefficiency®’nin
anlami kullandigimiz her seyden
en fazla faydayi elde etmektir.
Tek kelimeyle, whitefficiency®.

SelfCookingCenter® whitefficiency® musterileri-
mizin mutfaklarinda her zaman kullandigi sekilde
uygulanmaktadir. Boylece whitefficiency® uzun
dénemde geri 6deme de saglamaktadir. Ornegin,
performansta ulastigi nokta sayesinde her daim
yuksek yemek kalitesini garanti etmekte ve bu
kalite, cihaza ylklenen buylk miktarladaki yemek-
lerde bile saglanmaktadir; boylece fire ve malzeme
kullanimini en aza indirgemektedir.
SelfCookingCenter® whitefficiency® 'nin en uygun
kullanimiyla birlikte en bastan itibaren
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zaman, enerji ve su tiketiminde biylk oranlarda
tasarruf saglanmaktadir.

SelfCookingCenter® whitefficiency® ‘nin kiigiiciik
kaplama alani ile firin, devrilir tava, buhar kazani,
buharli yemek pisirici veya 1zgara gibi tum gele-
neksel yemek pisirme aletlerinin %40-50'sini ika-
me etmesi dikkate alindiginda, neden “efficiency
(verimlilik)” kelimesinin adinin bir pargasi oldugu
anlasilacaktir.

Isletmenize biitiinsel yaklagim.

> Enerji, su, kaplanan alan ve zaman tliketimini
en aza indirger

> Fireyi en aza indirger

> Malzeme kullanimini azaltir

> Her zaman en yiksek yemek kalitesini garanti eder

> Uriiniin tiim galisma émriince kapsaml servis
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Yuksek performans.
Bircok fayda!

HiDensityControl®

SelfCookingCenter® whitefficiency®yi oldukga verimli kilan essiz yemek
pisirme performansidir. Bu, hem kii¢lik porsiyonlardaki yemekler hem de
biylk miktarlardaki yemekler icin gecgerlidir. Bu, pisirme kabininin iginde 1si,
hava ve nemin homojen ve yogun bir sekilde dagilimini gerektirmektedir. Bu
konuda ise rakipsiz SelfCookingCenter® whitefficiency® agik ara dndedir.

SelfCookingControl® yemedin porsiyon blyukliguni ve toplam HiDensitnContial
I ensity ontro

yukleme miktarini belirlemek icin sensorler kullanir. Yemek
pisirme stireci, strekli olarak izlenir ve otomatik olarak

hassas bir sekilde pisiriimekte olan malzemeye uygun hale
getirmek i¢cin ayarlanmaktadir. Cevirme ve tekrar tekrar
ayar yapma gibi rutin igler ortadan kalkar.

Efficient LevelControl®, Malzemelerin 6n hazirliginda
ve Ozellikle alakart mutfaklarda yemek Gretimi igin en
iyi aractir. ihtiyag aninda etkin karisik yiikleme,
esneklik ve hizli pigsirme 6zelliklerine sahip ELC® nin
gucli yonleri yeni standartlar ortaya koymustur.
Izgara, firin veya tava gibi geleneksel ekipmanlara
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basvurmak yerine, cihazimizin her rafini ayri ayri
Uretim icin kullanabilir; boylece, akill karigik yiikleme
ozelligini kullanarak esnekligi arttirir ve sonug olarak
zaman ve enerjiden tasarruf edebilirsiniz.

CareControl®

Akilli temizleme ve bakim sistemi, hijyenik temizlik
saglamakta ve yatirrminizin uzun vadede degerini
korumasina imkan vermektedir. Geldigi kirlilik seviyesine
uygun olarak sadece ihtiyac duyulan eneriji, su ve kimyasal
miktarini kullanmaktadir. Kire¢ cozmeye de artik ihtiyag
yoktur. Zamandan ve paradan tasarruf saglarsiniz.

Ustiin yemek kalitesini garanti ederek ve en az kaynak tiiketimini
saglayarak % 30’a varan oranda daha fazla performans
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Gucun kaliteyle
bulustugu yer.

veya:
SelfCookingCenter® whitefficiency®’nin etkili
performans seviyelerinin nasil verimli bir
sekilde sizin faydalariniza dondserek rakipsiz
yemek kalitesini yakaladigi yer.

U

HiDensityControl
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HiDensityControl®
Etkileyici
guc merkezi.

SelfCookingCenter® whitefficiency® yiiksek gli¢ potansiyeli ile ikna edicidir. Giicli buhar jeneratord,
dinamik hava karisim ve i1sitma kapasitesi ve ayrica oldukca etkili nem giderme 6zelliklerini sunmaktadir.
Gii¢, nem orani ve hava akimi arasindaki tam etkilesimi mikemmel bir sekilde koordine etmek igin
ihtiyac duyulan gerekli gii¢ rezervini birlestirmektedir. Bu, her alanda, her bir rafta, 6nden arkaya strekli
olarak en yliksek performans icin esastir; 6zellikle tam kapasite malzeme yiklemelerinde.

Ornek uygulamalar

» 23 dakikada yaklasik 320 kruvasan

» 12 dakikada yaklasik 240 snitzel

» 45 dakikada yaklasik 400 tavuk butu

» 15 dakikada i1zgara izli yaklasik 160 biftek

» 20 dakikada yaklasik 60 kg biberiyeli patates

» 18 dakikada yaklasik 480 sandvi¢c ekmegi

» 15 dakikada yaklasik 80 kg brokoli

» 80 dakikada yaklasik 400 porsiyon patates graten




®
oztiryakiler

_— % 30’a varan oranda daha fazla kapasite.

1 » Kisa i1sitma stireleri

V/Vhit[:?ffi('iency ° » 300°C sabit sicaklikta 1zgara

» Etkili ve hijyenik taze buhar Gretimi

Dinamik hava karigtirici

Sicak havanin icerde en iyi sekilde dagilabilmesi icin
gelistirilen yemek pisirme kabini ve patentli dinamik hava
kanigtiricisi sayesinde isinin, pisirme kabininde en uygun
bicimde dagilmasi ve ihtiya¢ duyulan yerde kullaniimasi
saglanmaktadir. ilk raftan son rafa kadar biitiin yemekler esit
oranda piser.

Yiksek etkili pisirme kabini nemlendirmesi
Yeni ve aktif yemek kabini nemlendirme 6zelligi, sartlar ne
olursa olsun hizli ve guvenilir bir sekilde etkisini gosterir. Bu
ozellik, buyuk miktarlarda bile ¢itir ¢itir jambonlarin, snitzel
gibi panelenmis gevrek kaplamalarin ve lezzetli rostolarin
pismesini saglamaktadir.

Saf ve hijyenik taze buhar

Uzerinde yeni ve etkili buhar kontrol mekanizmasi bulunan
gucli ve taze buhar jeneratord, en yiksek nemlilik oraninda
suda pisirmenin faydalariyla buharda pisirmenin faydalarini
bir araya getirmektedir. Kisa pisirme sureleri, yogun renk
ve istah agici tatlar. Vitaminlerin ve minerallerin muhafaza
edildiginden bahsetmeye gerek bile yok. Sabit sicaklikta
surekli olarak saglanan doymus buhar sizlere en iyi yemek
kalitesini garanti eder.Yeni buhar kontrol mekanizmasi,
hijyenik ve taze buharin gidanin gevresinde stirekli ve 6zenli
olarak dolagsmasina imkan vermektedir. En hassas urlinler
bile kurumayacaktir ve ayrica cihaz 6ncesinde su yumusatma
Unitesine ihtiya¢ duyulmaz.




— (] (] @
oztiryakiler

Kalitede yeni
bir boyut.

Nem oraninin, hava akiminin ve
yemek pisirme kabini sicakliginin
hassas kontrolu ve buytk gig
kaynaklari ile SelfCookingCenter®
whitefficiency® her bir rafin her
noktasinda onden arkaya ve Ustten
alta tim raflarda egit kizartma ve
pisirme kalitesine olanak saglar.

Yemek istah acici goriinmektedir ve yogun bir
renge sahiptir, 6zsuyunu asla kaybetmez. Mu-
hafaza edilmis vitaminler, mineraller ve besleyici
maddeleriyle birlesen doyurucu tadi, sululugu ve
citirtisi yemek kalitesindeki yeni standartlarin temel
taglaridir. Pastane kalitesinde yumusak kivamda
pisirilmis Urltnler elde etmek zahmetsizdir; ayni
altinimsi gratenler gibi, ici sicak ve sulu, digi ise

Raftan rafa, her yerde ayni kivam.

» Yogun renkler
» Doyurucu tat
» Maksimum yumusaklik ve citirhk
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whitafficiency :

mukemmel derecede kizarmis ve agiz sulandirici
kitirlariyla; aynmi sonuca blyiikmiktardaki yiikle-
melerde de ulagilir!

Et, balik, kiimes hayvanlari, pastane Urunleri, yu-
murta ve garnitlrler; timini 6zenle tam kivaminda
pisirir; ihtiyagc duydugu anda ise gerekli tim gticu
kullanarak pisirir. Fire ve malzeme kullaniminizi en
aza indirger.
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Pisme kalitesi ayni
kitaplarda gordugunuz gibi.
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Cihaza entegre edilmis dunya genelindeki
yemek pisirme deneyimi, istenilen sonuclari

saglamaktadir.
V*‘/ > Kullanimi ¢ok kolay, gecici personeller icin bile
N > Zaman harcayicli siradan isleri ortadan kaldirir
Whitm’fiCiency o > Teknik olarak mfa\'/cut oI?nm %.100’ijn.i] otomatik olarak kullanir
> Uygun yemek pisirme sturegleri sayesinde hammadde kullanimini

% 20'ye kadar azaltir
> En iyi yemek pisirme sonuglari, her zaman tekrarlanabilir

> ici sulu disi ¢itir grtir
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SelfCooking Control®
Benzersiz akilli pisirme sistemi.

Tek kelimeyle sinirsiz...

Selfcooking center® sayesinde mutfaginizda her glin yaptiginiz

mutfakta pisirme, kizartma, 1zgara, buharda pisirme, haslama, hafif haglama, az
suda haslama gibi bircok is kolaylasacak. Ustelik bu islemlerin timiinii tek bir
cihazla yapabileceksiniz.

Yemek pisirmede,

Firin sicakligi, pisirme siresi, fan hizi ve nem orani gibi geleneksel ayarlamalari
unutun. Ayni zamanda yemegi surekli takip ve kontrol etmek gibi aliskanliklarin
yani sira karmasik programlamalar da artik bundan boyle tarihe karigiyor.

Onemli olan istedidiniz sonucg.
Baligi disi kizarmis ama fazla kizarmis degil,
ici ise sulu ve yumusacik olarak mi seviyorsunuz?

Artik sadece bu isteginizi girmeniz yeterli. Hepsi bu kadar.

SelfCooking Control®, firina verilen malzemeye 6zel gereksinimleri,

bu malzemenin tirind, baylikligund ve agirligini kendisi saptar.

Pisirme siresini, pisirme sicakligini ve nem oranini pisirilecek malzeme tirtne
gore belirler ve bu ayarlari pisirme islemi boyunca sirekli izleyerek gerekli
degisiklikleri kendisi yapar.

Her saniye denetlenir.
SelfCooking Center®
pisirme sliresini bir saat icinde 3.000 kez duyarlilikla denetler ve diizenler.

“Geri 6deme garantili” yatirrm!

SelfCooking Center® sayesinde en kiiglik tezgahlarda bile konveksiyon firin,
ocak devrilir tava, kaynatma kazani, buharl pisirici, fritdz, tencere ve tava gibi
tim geleneksel pisiricilerin yaptigi islemleri yapabilir; ya da bu pisiricileri
azaltarak bunlarin kapladigi yerden %40 - %50 tasarruf edebilirsiniz.

Selfcooking Center® her pisirme slrecinde

tim teknik olanaklarini sizin lehinizde tam otomatik olarak kullanir.
Boylece SelfCooking Center®in sagladigi avantajlarla paranizin karsihgini
fazlasiyla alirsiniz.

Kullanimda kolaylik.

Firini kullanmak icin yorucu egitim seminerlerine katilamaya artik gerek yok.
Gegici olarak caligsan yardimci personel bile SelfCooking Center®1 kolayca
kullanabiliyor.
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SelfCookingControl® cesitlilik demektir.
Basitce ve zekice hazirlanmis.

ister balik, et, kiimes hayvani,
yumurta veya garnitiir ya da
pastane trinleri hazirlayin,
bunlar isterseniz biiytik veya
kicik porsiyonlu olsun, yiikleme
esnasinda adet olarak az veya
cok olsun, ya da isterseniz baska
birisi yemegi pisgirsin...

SelfCookingControl® sizin
istediginiz sonucu dikkate alarak
her urun icin olabilecek en iyi
sekilde pisirme surecini her an
denetler. Boylelikle, her seferinde
kaliteli sonuclar givence
altindadir.

Q Kizartma E

Izgara
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orta pismis tam pismis
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i Siz sadece istediginiz kizarma seviyesini (6rn., agik
renkten koyu renge) ve pisme kivamini (6rn., orta

pismis ya da ¢ok pismis) seciyorsunuz. Hepsi bu!

SelfCookingControl® nasil calismaktadir? Cevap
oldukga basit. Parmak ucglariniz ile on yillardan
beri ylizlerce sef tarafindan bir araya getirilen
yemek pisirme deneyimine erisebilirsiniz. Blyik
et parcasi, kurabiye veya baska herhangi bir trin
icin siz istediginiz pisme sonucunu seciyorsunuz
ve sonrasinda yemek hazir oluncaya kadar unutuy-
orsunuz. SelfCookingControl® yemegin porsiyon
blyukligini ve yuklenen toplam miktarini sensor-
leri ile algilar. Dakikada 60 kez denetleyerek Self-
CookingControl®, her zaman malzemenin ihtiyacina
mukemmel olarak uyacak sekilde uygun pisirme
stirecini hassas olarak kontrol ve kumanda edilm-
esini garanti eder.

Geleneksel yerel tercihler bile dikkate alinmaktadir.
Ornegin; bir Fransiz olarakmuhtemelen c¢ok az
pisirilmis bir biftek tercih edersiniz. SelfCookingCon-
trol® bunu panelindeki llke ayarlarindan bilecektir.
Farkli porsiyon biiyiikliigiindeki malzemeleri de
ayni anda birlikte pisirebilirsiniz. SelfCookingCon-
trol® en kiiglik parga hazir oldugunda gikarmanizigin
sizi uyarir ve siradaki bir bayigini ayni mikem-
mellikte pisirmeye devam eder; her bir parcanin da
kizarma seviyesi ayni olacaktir.
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Hunerleriniz i¢in
daha fazla zaman.
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Hersey sizin elinizde
Guc ve kalite manuel modda

SelfCookingCenter® whitefficiency®’nin yogunlastirilmig gticiinii ve has-
sas ayarlarini deneyimleyin: Manuel modda tum pisirme parametrelerini
dogrudan ayarlayabilirsiniz hem de ylizde bir hassasiyetle.

Elbette ki, SelfCookingCenter® whitefficiency®yi veya yeni fikirleri denemenize imkan veren en iyi
olarak vyani SelfCookingControl®un  OZTIRYAKILER buharli firinina da sahipsiniz.
yardimi olmadan da kullanabilirsiniz. Deneyimli

bir sef olarak oldukga etkin bir sekilde ¢alismaniza

manuel

® ©
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> 30 °C - 130 °C araliginda buharli pisirme modu

Uzerinde yeni buhar kontrol mekanizmasi bulunan yiiksek performans-

li taze buhar jeneratori her zaman hijyenik taze buhar Uretir. Su ilave
etmeden veya suyun kaynamasini beklemeden pisirme yapabilirsiniz.
Sabit sicaklikta siirekli olarak saglanan doymus buhar, homojen ve has-
sas bir pisirme slrecini garanti eder dolaysiyla da sizlere en iyi yemek
kalitesini sunar. Agiz sulandirici renkler, muhafaza edilmis besin ve
vitaminleri garanti eder; 6zellikle de sebzelerde. Krem karamel, kis, balik
gibi hassas yemekler de en az ¢cabayla hazir hale gelecektir; bunlar blyik
miktarlarda olsa bile.

30 °C - 300 °C araliginda kuru isida pisirme modu

Yuksek hizda dolasan sicak hava, pisen malzemenin tim yuzeylerine
temas eder. Etin ylizeyi mihirlenir ve boylece malzeme 6zsuyunu kay-
betmez i¢c kismi mikemmel bir bicimde sulu kalir. 300°C’ye varan isilarda
surekli sicak hava sadece teknik bir detay degildir; gerekli olan rezerv
gugc, tam kapasite ylklemelerde bile her an hazirdir. Bu yéntem suyunu
kaybetmemis kizartmalari, dondurulmus malzemeleri olasi en iyi sekilde
pisirmenin veya yumusak pastane urlnlerini elde etmenin tek yoldur.

30 °C - 300 °C araliginda kombi pisirme modu

Kombi modu, buharli pisirmenin avantajlari ile kuru isida pigirmenin
avantajlarinin harmanlandidi secenektir. Boylece, buharli pisirmenin sag-
ladi§i kisa siirede pisirme, firenin azaltilmasi, suyunu kaybettirmeme gibi
faydalari ile kuru isinin sagladigi yogun koku, istah agici renk ve ¢itirlik
gibi faydalari ayni ortamda birlesirler. Bu sekilde, normal pisirmeye gore
%50’ye varan oranda fire azaltilabilir; ayni zamanda malzemenin piser-
ken gevrilmesine gerek kalmaz ve pisme stireleri dikkat cekecek oranda
kisalir.

En uygun yemek pisirme kabin iklimi

ClimaPlus Control® sayesinde pisirme kabininin iklimi %1 hassasiyetle
pisirilecek malzemeye 6zel olarak dlizenlenir ve boylece gevrek, panelen-
mis ¢itir kaplamalar ve suyunu kaybetmemis rostolar elde edilir.

5 Farkli fan hizi

Hassas veya sert olsun, SelfCookingCenter® whitefficiency® her ¢esit
malzeme i¢in dogru fan hizina sahiptir. Sufleler, ekler veya biskuvileri
pisirmek cocuk oyuncagi kalir.

Nemlendirme
Ozellikle firin ekmegi ve pastane urlnleri i¢in hassas ayarli manuel nem-
lendirme ozelligi.

Cool Down
Yemek pisirme kabininin hizli bir sekilde fan yardimiyla sogutulmasi icin.

11
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Bir butunu,
kendisini olusturan
parcalari birlikte pisirmek.
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Veya: Efficient
LevelControl® (ELC®) ile
turetim zamanini kisaltma,
verimliligi genel olarak en
yuksek seviyeye ¢ikarma
ve boylelikle her zaman
her seyi kontrol altinda
tutmanin yolu.



Verimli uretim
Esnek servis

On-tiretimde, alakart serviste veya
kahvalti ya da égleyin acik btife
yemeklerini hazirlarken sef bircok
cesitli yemegi hizli ve esnek bir
sekilde hazirlayabilmek zorundadir.
Ancak, ayni zamanda gunliik isin
karmasasinda yemek kalitesinin
dismediginden ve boylelikle
konugunda olumsuz bir etki
birakmadigindan emin olmalidir.

whitafficiency
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inanilmaz sayida yemek pisirme siirecleri icin
essiz SelfCookingCenter® whitefficiency®nin
raflarini kullanabilirsiniz. Bunu, normalde dogru
sicaklikta tutulmasi gereken kaynatma kazani, fi-
rin, devrilir tava, tencere, fritdéz ve 1zgara gibi tim
diger pisirme ekipmanlarina gére daha etkin bir
sekilde yapabilirsiniz. Farkli malzemeleri sirayla
yerlestirip pisirmekten ziyade tim bu farkli mal-
zemeleri ayni anda yerlestirerek birlikte pisirebi-
lirsiniz. Ornegin: biftek, sebze, pizza ve balgi ayni
anda 1zgara modunda pisirebilirsiniz veya sebze
ile baliklari ayni anda buharda pisirilebilirsiniz; bu
esnada malzemelerin birbirleri arasinda herhangi
bir koku karismasi s6z konusu olmaz. Efficient
LevelControl® ile her bir malzemenin pisirme sira-
lamasi lizerinde tam bir kontrole sahip olursunuz.
Her bir raf ayri ayri izlenmektedir. Efficient Level-
Control® her bir yemek hazir oldugunda otomatik
olarak isaret verir. Efficient LevelControl® icerideki
yemedin miktarina ve firinin kapaginin ne kadar
siklikta acildigina ve ne kadar stireyle acik kaldigi-
na gore pisirme surelerini tekrar ayarlamaktadir;
boylece her bir malzemenin her seferinde tam
kivaminda pigsmesi garanti altina alinir. Her zaman
kontrol altinda.

Cesitli karisik yiklemeler,
ELC® nasil yapilacagini iyi bilir.

> Hangi yemeklerin birlikte pisirilebilecegini gosterir.

> Yukleme miktarina ve kapaginin ne kadar siklikta
acildigina ve ne kadar siireyle acgik kaldigina gore
yemek pigirme suresinin tekrar zekice ayarlanmasi.
> Surekli yuksek kalite.

> Daha az stres ve karmasa.

> Bircok 6zel uygulamalarin yerine geger.

> Ayri ayri uygulamalarla karsilastirildiginda enerji
tasarrufu yapar.

> % 30’a kadar Uretim suresinin kisalmasi.

13
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Saat 19.23 - 2 x biftek
7 numarali masa icin elma dilimli

patates ve barbunya, bir orta
az pismis bir tane de iyi pismis
ve ekstra porsiyon bitkisel yag,
latfen.

Saat 19.28 - 5 x balik

3 numarali masaya: Ispanagin

Uzerine iki uzun levrek, firinda
patatesle birlikte bir tuna biftek,

jaanEnnannngg.
T

iki tane tavada pisirilmis balik
karigimi,

bir tanesinde yilan baligi olma-
yacak.

Saat 19.37 1zgara karides

3 numaral masaya (dlizenli

musterimiz, lGtfen comert olun).
Saat 19.39 - 4 x pizza

Calzone, prosciutto, Grimaldi
ve bir tanesi sardalyali, zeytinli,
soganli, gebreli ve enginarli.
Saat 19.42 - 2 x Izgara meyveli
karamelize meyve parfe

7 numarali masaya tath olarak,
bir tanesi oldukca karamelize,
bir tanesi ¢cok koyu olmayacak
litfen, elma

parfeli.

14
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CareControl®

Parlakligi cihaza ve bilancoya yansir.

Maksimum ¢alisma gtivenligi icin akilli bakim

Masraflarinizi azaltin

CareControl donanimi o anki kirlenme diizeyini ve genel bakim durumunu otomatik olarak algilayarak
en uygun temizlik stirecini “Just in time”, yani “tam zamaninda” hesaplar. Kimyasal, su ve enerji tliketi-
mini azaltir. Doga korunur.

Cihazin kireclenme tehlikesine son

Bakim tabletlerinde bulunan 6zel kireg ¢oztculer kirec tortularini daha olugsmadan onler.

Pahali su yumusatma sistemlerine ve zahmetli kire¢c cozme islemlerine gerek kalmadan, her zaman mak-
simum c¢alisma guvenligi saglanir.

Kolay kullanim
Cekmeceyi acin, tabletleri yerlestirin. iste bu kadar!

Mdikemmel parlaklik ve hijyen 0

Akilli yikama ve genel bakim sistemi CareControl P Orta
sayesinde SelfCooking Center® cihaziniz hijyenik
bir sekilde temizlenecek ve piril piril parlayacaktir.

Sadilikl tler ici 1zgara tepsiyi/
aglikli yemekler igin kapl kart
%100 temiz buhar apams S

Patentli buhar jeneratord, birinci sinif yemek kali-
tesi icin her zaman tam doymus taze buhar saglar.
Ayni anda farkli yemekler pisirilirken, yemeklerin
kokulari ve tatlari birbirine karismaz. Yemeklerin
sudaki kir ve zararli maddelere temasi onlenir.

Daha uzun émur

Yenilik¢i bakim maddeleri yatirrminizin 6mrind
uzatir.

Sadece kabin degil, sistemin tamami temizlenir
ve bakimi yapilir.

Daha akilli teknoloji,
daha az masraf.

En az kimyasal, enerji ve su
kullanimiyla birlesen ve isil 10990: 7518;
1s1l parlayan temizlik ve ayrica .
otomatik kire¢ ¢b6zme islemi de

ayni anda. Geceleri de otomatik

olarak galigtirilabilir.

CareCé@

.

Gerekli olan kimyasallarin miktari, kirlenme derecesine

gore hesaplanmakta ve ekranda gdriintiilenmektedir.
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Kireclenme,

kirlenme ve harcamayi
azaltmak icin akilli yaklagim.

CareControl, temizleme i¢in sadece ihtiya¢ duyu-
lan miktarda enerji, su ve
kimyasal kullanir; buna ragmen ilgili tim parcala-
rin bakimini gergeklestirir.

CareControl sayesinde isiniz bittiginde firina do-
nlp bakmadan gidebilmek ve sabah tekrar gelin-
diginde firinin sanki yeniymis gibi goriinecegini
bilmek muikemmel bir duygudur. Bu kolaylik, kulla-
niciya fazladan bir gidere mal olmaz. CareControl,
her temizlik stirecinde hem Urinin bakimini yapar
hem de urinutn dederini korur; bu stirecin, bir go-
revlinin firini manuel olarak temizlemesine kiyasla
¢ok daha az maliyetli oldugu kesindir.
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SelfCookingCenter® whitefficiency®, cihazin kir-
lenme seviyesine gore ne kadar temizlik ve bakim
gerektigini kendisi belirleyerek mevcut otomatik
yikama slreglerinden en uygun olanini kullaniciya
onerir; ve ayrica kag adet deterjan ile parlaticinin
kullanilmasi gerektigini de belirtir. Faydalari orta-
dadir: hem ¢evreye hem de blitcenize en az seviye-
de zorlayan, goz alici parlaklik, hijyenik temizlik ve
guvenilir islevsellik.

s

e
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% 40 daha az maliyetle bakim ve temizlik.

> Geceleri otomatik temizleme

> Kimyasal, su ve enerjinin daha tasarruflu tiketilmesi
> Dasurulmuas maliyetler

> Hijyenik temizlik; en optimum cihaz bakimi

Biraz daha fazla
Istediginiz zaman.

Kaynaklarin en az kullanimi, verimli mali etkinlik anlamina
gelmektedir,; ve Oztiryakiler SelfCookingCenter® whitefficiency®
ile bu verimlilik éylesine ytiksektir ki cihaz ilk gliinden itibaren
kendisini amorti etmeye baslar.

ilk giinden itibaren para kazanin!

> Daha kisa calisma suresi
> Oldukga kisa amortisman suresi
- > Kapladigi alan % 30’a varan oranda daha azdir

_ lﬁ‘/ ' > Geleneksel pisirme ekipmanlarina gére % 70’e varan oranda ve
7 . .. ortalama
Whlt['JfflClenC_V ’ buhar-konveksiyonlu (kombi) firinlara gore ise % 20 daha az

enerji tiketimi.
> % 30’a varan oranda daha kisa Uretim suresi
> ilk giinden itibaren sagladig kar, finansal maliyetinden fazladir.

17
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Sade gercekler ve sayilar,
net karlar!

Dogrudan bir karsilastirma SelfCookingCenter® whitefficiency® nin faydalarinin gergekte ne kadar ¢ok
oldugunu gostermektedir. Sadece 1 mZlik kapladigi alanda tim geleneksel yemek pisirme aletlerinin %
40-50'sini ikame etmekte veya bunlarin is ylkinl azaltmaktadir; boylelikle mutfakta gerekli olan alani
% 30’dan fazla bir oranda azaltmaktadir. Finansal yatirrm bakimindan degerlendirildiginde sadece daha
az bir yatinnm olmakla kalmamakta ve ayni zamanda kapladidi distk alan neticesinde birim metrekare
basina disen igletim maliyetlerini de azaltmaktadir.

Oztiryakiler SelfCookingCenter® whitefficiency® en kisa zamanda kendi maliyetini ¢ikaracaktir.

iki Oztiryakiler SelfCookingCenter® whitefficiency® 101 (initesine sahip ve giinde 200 yemek servis ya-
pan ortalama bir restoran

Kariniz Aylik biitcelenen miktar Aylik ek kazanciniz - 512 d'e :
hesaplayabilirsiniz ;

Et/Balik/Beyaz et Geleneksel buhar konveksiyonlu

SelfCookingControl® sayesinde (kombi) firin ile malzeme maliyeti:

malzemeye en iyi uyan pisirme siireci 6.400 €

ve hassas ayarlamalar ile malzeme SelfCookingCenter® =1.280 €

satinalma maliyetinde ortalama %20 whitefficiency® ile malzeme

oraninda tasarruf saglanir. maliyeti: 5.120 €

Yag Geleneksel buhar konveksiyonlu

%95’ e kadar daha az yag ihtiyaci. (kombi) firin ile malzeme maliyeti:

Panelenmis trtinler, yagda kizartiimis 62,40 €

trtinler ve kisa stire kizartilanlarin SelfCookingCenter® =59€

hazirlanmasi icin yag neredeyse whitefficiency” ile malzeme

gereksiz. maliyeti: 3,12 €

Enerji Geleneksel buhar konveksiyonlu

Kisa isitma siireleri ve en modern (kombi) firin ile tiketim:

kontrol teknolojisi standart stirekli 6.300 kWh x 0,12 €/kWh

calisan pisirme cihazlarina (firinlar, SelfCookingCenter” =529 €

fritozler, 1zgaralar, pizza firinlari vs.) whitefficiency” ile tiiketim:

nazaran %70°a kadar doha az enerji 1.890 kWh x 0,12 €/kWh

tiketmektedir.

Calisma siiresi

Effective LevelControl® tiretim stiresini o
60 saat daha az calisma siiresi

VA
%50’a varan oranda kisaltmaktadir. (8 € =480 €

Gereksiz rutin isler vakit almaz.

Otomatik temizleme ve bakim.

. " Geleneksel Griinde maliyet: 30 €
Su yumusatma/kire¢ ¢c6zme

) ) SelfCookingCenter®
Bu giderler CareControl ile tlimiyle

whitefficiency® ile maliyet: 0 € =60€
ortadan kalkar.
Aylik ilave kazanciniz =2.408 €
Yil ilave kazanciniz =28.896 €




CleanJet® disinda ortalama su tliketimi
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Type 61 Type 62 Type 101 Type 102 Type 201 Type 202
6 x 1/1 GN 6 x 2/1 GN 10 x 1/1 GN 10 x 2/1 GN 20x1/1GN | 20 x 2/1GN
12,0 I/h 32,01/h 25,2 1/h 41,41/h 49,8 I/h 60,0 I/h
Buhar jeneratorinun ortalama su tuketimi
Type 61 Type 62 Type 101 Type 102 Type 201 Type 202
6 x 1/1 GN 6 x 2/1 GN 10 x 1/1 GN 10 x 2/1 GN 20 x 11 20x21 GN
3,01/h 8,0 I/h 6,3 I/h 10,4 1/h 12,5 1/h 15,0 I/h
Elektrikli firinlarin ortalama enerji tiketimi
Type 61 Type 62 Type 101 Type 102 Type 201 Type 202
6 x 1/1 GN 6 x 2/1 GN 10 x 1/1 GN 10 x 2/1 GN 20 x 1/1 GN 20 x 2/1GN
6,1 kW/h 9,1 kW/h 8,4 kW/h 13,5 kW/h 13,5 kW/h 24,0 kW/h
Gazli firinlarin ortalama enerji tiketimi
Type 61 Type 62 Type 101 Type 102 Type 201 Type 202
6 x 1/1 GN 6 x 2/1 GN 10 x 1/1 GN 10 x 2/1 GN 20 x 1/1 GN 20 x 2/1GN
28,330 Btu/h 46,075 Btu/h 43,345 Btu/h 64,850 Btu/h 64,850 Btu/h | 102,390 Btuh
8,3 kW/h 13,5 kW/h 12,7 kW/h 19,0 kW/h 19,0 kW/h 30,0 kW/h
Gazli firinlarin ortalama enerji tiiketimi (Sivi gaz)
Type 61 Type 62 Type 101 Type 102 Type 201 Type 202
6 x 1/1 GN 6 x 2/1 GN 10 x 1/1 GN 10 x 2/1 GN 20x 1/1GN | 20x2/1 GN
0,66 kg 1,08 kg 1,08 kg 1,62 kg 1,52 kg 2,4 kg
Gazli firinlarin ortalama enerji tiiketimi (Dogal gaz)
Type 61 Type 62 Type 101 Type 102 Type 201 Type 202
6 x 1/1 GN 6 x 2/1 GN 10 x 1/1 GN 10 x 2/1 GN 20x1/1GN | 20x2/1 GN
0,8 m3 1,3 m3 1,3 m3 1,85 m3 1,85 m3 2,9 m3
19
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Farki yaratan detaylardir.
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Glivenlik

> En yiiksek is gtivenligi icin alcak raf yiiksekligi:
OZTIRYAKILER ’in énciiliik ettigi bir standarttir. T4m cihaz-
larda en yukaridaki raf 1.60 m yiiksekligindedir.

> Isi yansitici kaplamali ve arkadan havalandirmali ¢ift cam kapak:
Tasarim, dis camda dlisiik derecede temas sicakligi saglamaktadir ve
camlarin arasinin temizlenmesini kolaylastirmaktadir.

> l¢ kapi damlama tavasi:
Kapi damlama tavasi surekli olarak, kapi acikken bile, bosaltilir, bu da
yerde su birikintileri olugsmasini engeller.

Pisirme Teknolojisi

> ClimaPlus Control®
Olciim ve kumanda merkezi, pisirme kabini iklimini ayarlamis oldu-
gunuz degerlerde otomatik olarak sabit tutar. Bu, pazarda mevcut
olan en etkili nem alma teknolojisi ile birlesir ve boylece citir ¢itir pa-
nelenmis Urtinler ve 6zsuyunu azami korumus urtnler elde edersiniz.

> Buhar jeneratorii
Uzerinde yeni buhar-diizenleyici bulunan jeneratdr en yiiksek yemek
kalitesi icin %100 hijyenik taze buhar uretir. Diglk sicakliklarda bile
saglanilan en yuksek seviyedeki buhar doygunlugu ile gidalarin
birbirlerine yapismasi ve kurumasi engellenir. Su yumusaticisina ge
rek yoktur.

> Yeni hava-akim teknolojisi
Tamamen yenilik¢i dinamik hava karistiricisi ile 6zel pisirme kabininin
sekli, 1Isinin homojen bir sekilde pisirme kabininin icinde dagitiimasini
saglar.

> Santrifiijlii yag ayiraci
Geleneksel yag filtrelerini temizlemeye ve degistirmeye artik gerek
yok. Fan pervanesinin icindeki otomatik yag ayiricisi, pisirme kabi
ninin havasini temiz tutmaktadir ve boylece yemeklerin gercek tatlari
ni muhafaza etmektedir.
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Kaynaklarin verimli kullanimi

> Ihtiyaca goére enerji saglama
Tamiyle yeni gelistirilen kontrol teknolojisi ile pisirilecek malzemenin
sadece ihtiya¢ duydugu miktarda enerjiyi temin eder.

> Entegre sizdirmazlik mekanizmasi (sadece biiyiik cihazlarda)
Mobil firin rafligi kullanilsin veya kullanilmasin, entegre sizdirmazlik
mekanizmasi ilave bir sizdirmazlik tabakasi olmadan caligsmaktadir;
boylece buharin ve enerjinin digsari kagcmasi engellenmektedir.

> Mutfakta %28 daha az yer kaplar
Firinin ufak boyutlari, isitilacak hacmi azaltarak enerji tiiketiminden
tasarruf saglar. Dar kapi acikligi da ufak bir pivot arahigi saglar ve
Isitma kabini kapisini agarken enerji kaybini azaltir.

> Gazl cihazlarda yiiksek performansli is1 esanjérii
Isi esanjorinin 6zel tasarimi, Grinid son derece verimli kilar. Genis,
plrizsiz yuzeyler de temizligi kolaylastirir.

Konfor

> Entegre el dusu
Kademesiz tazyik ayari ve ergonomik tasarimi sayesinde yuzeysel
temizlik, parlatmak veya pisen malzemeye su ilave etmek oldukcga
kolaylagsmistir. Entegre otomatik hortum geri sarma sistemi ve oto-
matik su kapama mekanizmasi, EN 1717 ve SVGW standartlarina
(isvigre Gaz ve Su Endiistrisi Birligi) uygun olarak en (istiin giivenligi
ve hijyeni sunmaktadir.

> Kurulum kolayhgi
EN 1717 standardina uygun olarak entegre serbest ¢ikis sayesinde
herhangi bir ayri huniye ihtiya¢ yoktur. SVGW onaylidir.

> Boylamasina yiikleme
Boylamasina ylikleme, 1/3 ve 2/3 GN kaplarinin kullanilabilecegi anla-
mina gelmektedir. Kaplari sirmek ve ¢ikarmak oldukga kolaydir.

> USB girisi
USB girisi sayesinde son 10 gline ait HACCP verilerinin dékiimu ko-
laylikla alinabilir, cihaza yemek pisirme programlari ytklenebilir ve
ayrica Ar-Ge’sinin en son yeniliklerini iceren Oztiryakiler
SelfCooking Center® whitefficiency® yazilimi glincellenebilir.
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Her thtiyaca uygun

dogru model:

Glnde ister 30 ister birkac bin
yemek hazirliyor olun, sizin
kapasitenize uygun bir

SelfCookingCenter®
whitefficiency®
modeli mutlaka vardir.

Herbir modelin elektrikli veya
gazli segenekleri mevcuttur; bu
seceneklerin ebatlari, baglantilari
ve kapasiteleri aynidir. Ayrica,
mutfaginizin 6zel kosullarina
mukemmel bir sekilde uyum
saglayan cesitli 6zel
modellerimiz de mevcuttur.

SelfCookingCenter®
whitefficiency®ye

ek olarak; on iki ayri versiyona
sahip yeni CombiMaster® Plus
modelini de 6neririz.

Daha fazla bilgi icin, lttfen cihaz ve
aksesuar katalogumuzu isteyiniz veya
www.oztiryakiler.com.tr adresini ziyaret ediniz.
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Modelfer

Madel 61

Madel 101

Elektrikli ve Gozli Model!
Ozellikleri

Kapusite

GlinlOk yemek soyis

”U[,,in.m:. LitniEius £

Yikseklik

Su glrish

S5u hosincs

Su gk

6x11GN
30-80

111,12

TB2mm

A 3/4
DN 50

150-600 kPa veyo

0.15-0.6 Mpo

[3,1/3.2/8 GN L

102 1/1GN

GMN

150-A00 kPo veya
0.15-0.6 Mpa

Elektrikli Model

Ozellikleri

Adirlik

Baglont deqeri
Fx 16 A

Sigorta
3 NAC 400 W

Ano elektrik bodlantisi

“Kuru |st” baglonts deger

*Buhor” boglont degeri

10 kg

kW

10.3 kW
9 kW

135.5 kg
18.6 W

Ix32A

INAC 400V
18 k'W
18 kW

Gazlh Maodel Gzellikieri
Fl.t_"; irlik

Yikseklik (baco baglantis:

dohil)

Beglont degeri

Sigorta

Ano elektrik boglontis

Goz bodlantisi

Dogol goz / Sivi goz 3B/P

Mox. maminal termal yak

“Kuru 15" boglonh deger

"Buhor™ bodlont: dederi

1021 mm

116 A
THAC 230 ¥

R3/4

13 kW13 kW

12 kW2 kW

154.5 kg

1281 mm

A

1x
TNAC 230V

A 3/4

evchsbad oo
20 kW/20 kW



Model 62

Model 102

Model 201

Madel 202

60160

_ 1069

782 mm

NSO

150-600 kPa veyo

0.15-0.6 Mpa

0:15-0:6 Mpo

T
R oL
21, 116N

U
e o I
211, 1/1GN

150-600 kPo veyo

150-600 kPa veya

0.15-0,6 Mpa

IY2.2(3,1(3, /8GN

o o A EAE AT

10462 mm

1782 mm

R
L

150-600 kPo veya

0.15-0.6 Mpo

142.5 kg

258 kg

37 kW

INACLO0OV

TNAC 230V

1027 mm

1281 mm

,1..;

ok B

2021mm

S s b

2027 mm

0.7 kW
1216A

28 kW/28 kW

2B KW/28 kW

TNAC 230 ¥

INAC 230V
it

45 KW/AS kW

' 'as kKW/ia5 r-:‘.n'l.'f '

2TEW/ 2 kW

40 kW40 kW

kiwa D DEKRA C€

4 kW64 kW

T AhKW/BE KW

90 kW/90 kW

90 kW/90 kW

38 kW/38 kW

STRW/ST kW

(G)
oztiryakiler

Garantisi

Fonksivonlar

»

»

T pisirme modiu
SelfCookingControl®

3 modlu Buhar-Konveksiyonlu
{Kambi) Firin modu:

Sicokhk aralidg 30°C - 300°C,
ClimaPlus Control® - Nem
aranim tespit eder ve ylizde 1
hossosiyetle ayarlor
HiDensityContral® - pisirme
blmesindeki enerjinin patent!|
dagilimi

Oromatik hortum geri sarma
mekanizmah entegre fiskiye

fzellikler

¥

»

6 noktoldo dlgim vapan sicoklik
{et) probu

Herbiri 12 asomodan olusan
350 progrom

3 asomaol dedisken
nemlendirme

5 Fan huy, programlonobilie
L5B girigi
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Aksesuarlari
mukemmel tamamlayacilar.

Orijinal aksesuarlari 6zellikle SelfCookingCenter® whitefficiency® ile uyumludur.

Aksesuarlar oldukca dayanikh olup biiyiik mutfaklardaki yogun endiistriyel kullanimlar igin idealdir. On
islemli yari mamul malzemeleri hazirlama, tavuk ve 6rdekleri 1zgarada pisirme ve butin kuzuyu pisirmek
gibi 6zel uygulamalar ayni biftek ve gnitzel de oldugu gibi ¢cok basarilidir; Gstelik zaman kaybettiren
zahmetli cevirme iglemi olmaksizin!

> Gastronorm Kiivet ve Tel Izgaralar
‘ Paslanmaz celik kiivet ve tel 1zgaralar 2/1, 1/1, 1/2 ve 1/3 Gastronorm

' (GN) standartlarinda mevcuttur. Milkkemmel firinlama ve pastacilik
sonugclari icin, yapismaz ylizeyli granit emaye ve aluminyum kizartma/
pisirme tepsileri hem GN ebatlarinda hem de pastane ebatlarinda

mevcuttur. Geleneksel pastane urunleri icin hem GN hem de pastane
standartlarinda sunulan gozenekli Teflon kapl firin tepsilerini dneririz.

> Muffin ve Kek Kalibi
Oldukca esnek malzemesi yapismayi tamamen onlemektedir. Kaliplar
kis, puding, cesitli tathlar, ¢ilbir yumurta ve daha fazlasini hazirlamak
icin mikemmeldir.

> CombiGrill® Izgara
CombiGrill® Izgara ile 1zgaralarda, balik ve sebzelerde kusursuz izgara
izleri elde edebilirsiniz. CombiGrill® Izgara oldukc¢a dayanikhidir ve uzun
bir stre kullanilabilir. 3 Katli Trilax® kaplama, pisen malzemenin kizar-
masina yardimci olur; ayrica, 1si ve alkalilere karsi dayaniklidir.

> lzgara ve Pizza Tepsisi
Izgara ve pizza tepsisi, her turlu pizza, bazlama ve tartlar hazirlamaniza
olanak saglar. Mikemmel isi iletkenligi sayesinde en Ustlin pisirme
kalitesini elde edersiniz. Tepsinin arka yuziinde ise sebzeleri, biftekleri
veya baliklari izgarada pisirebilirsiniz; tabii ki kusursuz 1zgara izleri de
elde edersiniz.

> CombiFry®
On islemli donmus patatesten 200 porsiyon patatesi sadece 15 dakika
icinde yagsiz olarak kizartabilirsiniz. Patentli CombiFry® ile artik blyuk
miktarlardaki 6n islemli (6ncesinde 6n-kizartmasi yapilmis yari mamul)
malzemelerin hazirlanmasi mimkin. Ayrica yagi satin alma, depola-
ma ve imha etme masraflarini da tiimuyle ortadan kaldirir.

> Ordek Superspike ve Tavuk Superspike
Tavuklar ve 6rdekler dikey olarak siralanir, ¢itir ¢itir altin rengi derili ve
suyunu kaybetmemis gogus eti elde edilir.

> Multibaker (Coklu pisirici)
Multibaker ile cok sayida omlet, tavada yumurta, rosti ve tortilla hazir-
layabilirsiniz. Ozel teflon kaplamasi malzemenin yapismasini énler.
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> Standlar ve Isitma Kabinleri
Set Ustli SelfCookingCenter® whitefficiency® modellerinin saglam bir
sekilde konumlandirilabilecegi 4 cesit stand mevcuttur. ilave olarak
tabak, tepsi ve kaplari isitmak icin sicakligini kademesiz olarak 30°C
ile 80°C arasinda ayarlayabileceginiz isitma kabinleri de Grtn yel-
pazemizde mevcuttur.
Standlarin timu, hijyen yonergelerine uygundur.

> Banketler icin Finishing® Sistemi
Finishing® sistemi mobil-tabak-rafi ve 1si-koruyucu-ortiiden
olugmaktadir. 31 cm capindaki 120 tabak mobil-tabak-rafinda Fin-
ishing® icin hazir bir sekilde bekletilebilir. Isi-koruyucu-ortii sayes-
inde pismis yemekler, sicakligini kaybetmeden 20 dakikaya kadar
bekletilebilirler.

> UltraVent®
UltraVent® igindeki yogunlastirma teknolojisi buhari emer ve yok
eder. Atik havayi disari atmak icin karmasik ve pahali kurulumlara
gerek yoktur. Kurulumu basittir ve istenildigi zaman sonradan da
kurabilirsiniz. Bacayla dis ortama bir baglanti kurmaya gerek yoktur.

> UltraVent® Plus
UltraVent® yogunlastirma teknolojisine ek olarak; 6zel filtrelerle
donatilmig UltraVent® Plus da mevcuttur. lzgara ve kavururma
esnasinda olusan su buharini ve dumani engeller. Boylece, cihazlar
magaza onu gibi kritik mekanlar da bile rahatlikla kurulabilir.

e

Daha fazla bilgi icin, lGtfen cihaz ve aksesuar katalogumuzu isteyiniz veya www.oztiryakiler.com.tr adresini ziyaret ediniz.
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Surdurulebilir faydalar.
Her zaman sizin yaninizdayiz.

Yatirrminizin uzun vadede kendi Kapsamli servisimiz, en bastan iti-
kendini geri 6dediginden emin ol- baren yatirrminizdan en fazla fay-
mak i¢cin her seyi yapiyoruz,urun dalari elde etmenizi ve buna tum
omrl boyunca en fazla fayda icin turiin omri boyunca devam etmenizi
size kapsamli servis hizmetleri saglar.

sunuyoruz.
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> Tavsiye ve tasarim - proje

Mutfaginizdaki zorluklarin tstesinden gelmeniz igin size tavsiyelerde
bulunmaktan her zaman mutluluk duyariz. Ayni zamanda yeni olusturacaginiz
veya yenileyecediniz mutfadiniz icin tasarim onerileri sunabiliriz.

> Cihaz denemeleri
OZTIRYAKILER SelfCookingCenter® whitefficiency®'yi
denemek i¢in bizimle irtibata gecmeniz yeterli. Bizi arayiniz!

> Kurulum

SelfCookingCenter® whitefficiency® nin kurulumuson derece kolaydir.
Oztiryakiler Servis agimiz sayesinde (iriin kurulumu uzmanlar tarafindan
mumkin olan en kisa stirede gerceklestirilir. Ayni zamanda 6zel yapisal
kosullar i¢in bir dizi montaj ¢6zimu de sunuyoruz.

> Yerinde egitim
Gerekirse deneyimli Oztiryakiler biinyesinde calisan ascilarimizdan biri,
size kendi mutfaginizda bire bir egitim verebilir.

> Chef Line®

Bir ascidan digerine dostca yardim. Herhangi bir uygulama sorununuz olursa,
yilin 365 glinii Oztiryakiler ascilarimizin deneyimlerinden faydalanabilirsiniz.
Sizinle konusacak, basit ama teknik 6nerilerde bulunacak ve ihtiyaciniz olan
denenmis, test edilmis ipuclarini sizinle paylasacaklardir.

> OZTIRYAKILER TEKNIK SERVIS GARANTISI

Hicbir zaman uzakta degil, her zaman yaninizda. Nitelikli ve kendini isine
adamis Oztiryakiler teknik servisleri yedek parcalarin garantili teslimati ile size
tum teknik sorunlar hakkinda guvenilir ve hizli yardimi sunmaktadir.



— (] (] ©
oztiryakiler

Gelin uzman seflerimiz
Ile birlikte deneyimleyin.

SelfCookingCenter® whitefficiency® nin birgcok faydasini dnce bilfiil kendinizin gérmesini isteriz. Cihazla-
rimizin performansini yakininizdaki bir seminerde hicgbir ytukimlulik altina girmeden canli olarak
deneyimleyebilirsiniz.

Mutfagimzin gercek sartlarinda SelfCookingCenter®
whitefficiency®'yi denemek mi istiyorsunuz? Bu da miimkiin. Sartla-
r1 goriismek icin bizimle irtibata gecginiz.
Aramaniz yeterli!
extinyokiler
. » SelfCookingCenter® whitefficiency®’yi deneyimlemenin yolu:
@
Cookinglive OZTIRYAKILER CookingLive Seminerleri

SelfCookingCenter® whitefficiency® cihazinin performansini kendi-
niz icin deneyin. Yakininizdaki licretsiz organizasyonlardan birine
katilip seflerimizle birlikte yemek pisirmek istemez misiniz?

Tecriibelerimiz, bu seminerlere ¢cok basvuru oldugunu gosteriyor; bu nedenle erken kayit yaptirmanizi tavsiye ederiz.
Tarih ve adres i¢in bizimle irtibata gecgebilirsiniz. Kasimpasa Showroom Telefon: 0212 238 83 00 - 0212 254 59 90

Daha fazla bilgi icin litfen
catering, ikram, pastacilik,
kasap ve fast food branglari-
na yonelik teknik aciklamlari
iceren brosurlerimiz ile cihaz
ve aksesuar kataloglarinin bir
kopyasini isteyiniz veya
www.oztiryakiler.com.tr
internet adresini

ziyaret ediniz.
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Oztiryakiler Madeni Esya San. ve Tic. A.S.
Cumbhuriyet Mah. Eski Hadimkoéy Yolu.

No. 29/A 34900 Bliytukgekmece / istanbul

Tel : +90 (212) 886 78 00 (pbx) - 886 88 00 (pbx)
Fax: +90 (212) 886 78 09 - 886 62 36
www.oztiryakiler.com.tr
oztiryakiler@oztiryakiler.com.tr
info@oztiryakiler.com.tr

Pazarlama Koordinatorligu

Cumbhuriyet Mah. Eski Hadimkoy Yolu.
No:29/A Bliyiikcekmece 34900 istanbul

Tel : +90 (212) 886 78 00 (pbx) - 886 88 00 (pbx)
Fax: +90 (212) 886 78 09 - 886 62 36
pazarlama@oztiryakiler.com.tr

Satis Sonrasi Hizmet Birimi/

After Sales Service

Cumbhuriyet Mah. Eski Hadimkoy Yolu
No. 29/A 34900 Biiyiikcekmece / istanbul
Tel: +90 (212) 886 78 00 (pbx)

(Dahili -1146-1147-1148)

Fax: +90 (212) 886 66 29
sshb@oztiryakiler.com.tr

Kasimpasa Merkez Taahhiit
Koordinatorliigui

Bahriye Cad. No. 26

34440 Kasimpasa / istanbul
Tel: +90(212) 297 19 04/ 05
Fax:+90(212) 297 19 10
kproje @oztiryakiler.com.tr

KASIMPASA MAGAZA:

Bahriye Caddesi No:26

34440 Kasimpasa / istanbul / Tiirkiye
Tel : (0212) 254 59 90 / 237 23 40-41
Fax : (0212) 238 72 00

e-mail: kpasa@oztiryakiler.com.tr



